
VINS ROSES

La Cigale | domaine Gavoty | vin de pays du Var | 2022 | BIO 23 €
                >> Cinsault 80 %, Syrah 10 %, Cabernet 10 % - fruité, épicé et frais

Domaine Gavoty | Clarendon | Côtes de Provence | 2022 | BIO 38 €
                >> Grenache 70 %, Cinsault 30 % - rosé de gastronomie, fruité, élégant, raffiné et voluptueux

VINS OXYDATIFS
Côte du Jura | Dom. Des Bélemnites | Vin Jaune | 2015 55 €

                >> puissant et complexe aux riches arômes de noix et de curry

BULLES
Champagne :
Champagne | brut | Alain Mercier | Duramen | 12% (vinification sous bois) 53 €
                >> 80 % Chardonnay et 20 % Pinot Meunier ; discrètement boisé avec de la fraîcheur et une rondeur fruitée

Champagne | Millésime 2013 | famille Assailly 96 €
                >> brut blanc de blanc, des arômes de fruits à coques, beurrés, briochés, un grand Champagne !

VINS DE DESSERT
Montlouis-sur-Loire | Domaine de la Taille aux Loups | moelleux 50 €
                >> des notes de coing et miellées avec une belle acidité finale qui apporte de la fraîcheur

Vin doux naturel | Muscat du Cap Corse | Muscatellu | Clos Nicrosi | 2022 | 16,5% 55 €
                >> grand vin corse sur les agrumes, tout en fraîcheur sans aucune lourdeur

Vin doux naturel | Banyuls | cuvée Robert Pagès |Dom. Madeloc | 17% 45 €
                >> belle expression du grenache sur les pruneaux compotés et noyaux à l'eau de vie

CARTE DES VINS
(droit de bouchon 10 euros inclu)

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 



VINS BLANCS

tarif droit de bouchon de 10 euros inclus
Alsace :
Klevener de Heiligenstein | Charles Boch | cuvée tentation (demi-sec) | 2019 23 €
                >> cépage savagnin rosé, un demi-sec frais, idéal en apéritif

Alsace | Marcel DEISS | Ribeauvillé | 2020 BIO 42 €
                >>riesling, pinot blanc et sylvaner. Sec, minéral, belle matière et grande longueur

Alsace 1ier cru | Marcel DEISS | Schoffweg | 2017  BIO 59 €
                >>riesling et 5 pinots. Sec et gras mais vif avec un soupçon de gourmandise ; grand vin

Alsace Grand Cru | Marcel DEISS | Mambourg | 2018 108 €
                >> 5 pinots dont 80% pinot gris. Grand vin de table suave, minéral et puissant

Beaujolais :
Beaujolais-village | Domaine Paul Janin | Argiles | 2020 29 €
                >> un chardonnay rond et gras qui n'a rien à envier à la Bourgogne

Beaujolais-village | Château de Poncié | 2019  BIO 29 €
                >> 100% chardonnay, fruité, floral, boisé délicat, des notes d'amande d'abricot

Bordeaux :
Pessac-Léognan | Château Haut-Bergey | cuvée Paul | 2019 |13%  BIO 40 €
                >> Sauvignon et semillion, fruits blancs, belle rondeur soutenue par de l'acidité

Bourgogne :
Aligoté | Franck Givaudin |2022 | 12% 22 €
                >> arômes d'agrumes, subtilement beurré
Mâcon Villages | Dom. Les Chenevières | Les Saints-Jean| 2019 27 €
                >> chardonnay fruité, légèrement vanillé et toasté
Chablis |William Fevre (domaine)| 2019-2020 41 €
                >> frais, souple et minéral, avec des notes d'agrumes, de fruits blancs et florales
Santenay | Domaine Bertrand Bachelet | 2020 | 13% 49 €
                >> notes de fruits secs et de torréfaction tout en conservant une belle fraîcheur
Chassagne Montrachet | Domaine Bertrand Bachelet | 2020 | 13% 79 €
                >> boisé bien fondu, fraîcheur et tension, un grand Bourgogne 

Corse :
AOC Patrimonio | Clos Signadore | A Mandria | 2021 | BIO 46 €
                >> 100% vermentinu, puissant mais élégant, fruité et minéral

Jura :
Côte du Jura | Dom. Des Bélemnites |Chardonnay vieilles vignes| 2018 25 €
                >> chardonnay ouillé au savagnin, gras, charnu, typicité du terroir jurassien bien marquée
Arbois | Domaine Ligier | Les milles et une nuits| 2018 32 €
                >> chardonnay et savagnin, oxydatif, des arômes de vin jaune (noix, curry, pomme)
Arbois | Domaine Ligier | Cuvée des Poètes | 2019 31 €
                >> 100% savagnin, ouillé, fraîcheur, rondeur et minéralté

Languedoc :
Moulin de Gassac | Combe Calcaire | 2021 | Terra Vitis 26 €
                >> chardonnay, rolle, sauvignon, viognier ; fruité, gras, puissant mais doté d'une belle fraîcheur

Mas de Daumas Gassac | 2021 95 €
                >> majorité de viognier, petit manseng et chardonnay + 9 cépages ; fruité, fin et élégant

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 



VINS BLANCS

tarif droit de bouchon de 10 euros inclus
Loire :
Chinon | Domaine de la Marinière |BLANC BEC | 2020 BIO 26 €
                >> chenin frais et minéral avec des notes de pomme et de miel

Vouvray | Sébastien Brunet | Arpent | 2021 29 €
                >> chenin bien sec sur les agrumes avec une belle minéralité

Sancerre | Domaine Millerioux | 2019 |  13.5% 32 €
                >> Sauvignon fruité, épicé, ample et équilibré

Sancerre | Domaine du Nozay | La plante froide | 2020 | BIODYNAMIE 36 €
                >> Sauvignon parfaitement équilibré entre le fruit, l'acidité, le gras et la longueur

Saumur | Domaine Melaric | bille de roche | 2020 BIO et NATURE 37 €
                >> chenin frais, élancé, sur des notes d'agrumes avec une belle minéralité

Pouilly fumé | Domaine Michel Redde | La Moynerie | 2020 40 €
                >> un magnifique sauvignon, rond, minéral avec une belle longueur sur les agrumes

Savennières | Maison Jaune | 2020 | BIO 51 €
                >> Grand chenin très frais avec des notes de miel, de coing et une belle salinité en fin de bouche 

Provence :
Côte de Provence | Domaine Gavoty | Clarendon | 2018/2022 | BIO 45 €
                >> 100% rolle, fruits blancs et exotique, fleurs blanches et note miellé, de plus en plus minéral avec l'âge

Rhône :
Saint Peray | Pierre Gaillard | 2018 | 13.5% 39 €
                >> marsanne et roussanne : fruits compotés,finale minérale qui apporte un bel équilibre

Condrieu | Domaine Martin Clerc | La Roncharde | 2019 78 €
                >> la plus belle expression du viognier : belle complexité, notes beurrées, fruitées, minérales

Roussillon :
Côtes Catalanes | Les Enfants sauvages | Cool moon | 2017 | BIO ET NATURE 38 €
                >> grenache blanc, gris, maccabeu, vermentino : fruité, frais et minéral, un équilibre remarquable

Vdf | François Jaubert | Paradigme | 2021 | NATURE 32 €
                >> grenache blanc et gris : fruité et minéral avec de la rondeur et de la vivacité

Sud Ouest :
Côtes du Lot | Domaine Belmont | Montaigne | 2019 45 €
                >> Chardonnay marqué par la minéralité de son terroir ; boisé subtil et élégance d'un grand Bourgogne

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 



VINS ROUGES

tarif droit de bouchon de 10 euros inclus
Alsace :
Alsace 1ier cru | Marcel DEISS | Burlenberg | 2017   BIO 64 €
                >> pinot noir sur terroir vocanique. Grand vin frais, minéral, tendu avec une belle longueur

Beaujolais :
Fleurie | Château de Poncié | Les Hauts du Py | 2019   BIO en cours 33 €
                >>  élégant, des arômes de fraise écrasée et une bouche gourmande. Terroir pentu de granites

Moulin à Vent | Domaine Paul Janin | Vignes du Tremblay | 2021 35 €
                >> un gamay puissant, racé mais avec de l'élégance, du fruit et de la fraîcheur

Moulin à Vent | Domaine Paul Janin | Héritage | 2019 43 €
                >> assemblage de vieilles vignes de 80 à 100 ans ; complexe, minéral, riche et structuré

Moulin à Vent | Domaine Paul Janin | Les Greneriers | 2020 55 €
                >> vieilles vignes plantées avant 1914 ; complexe, bel équilibre entre puissance et élégance

Bordeaux :
Saint Estephe | Château Haut Coteau | 2019 37 €
                >> 50% cabernet sauvignon, 40% merlot, 8 % cab. franc; puissant, équilibré, boisé bien intégré

Saint Estephe | Château Haut Coteau | 2016 45 €
                >> 50% cabernet sauvignon, 40% merlot, 8 % cab. franc; puissant, équilibré, boisé bien intégré

Saint-Emillion Grand Cru | Château De La Cour | Le Joyau De La Cour | 2016 49 €
                >> 100% merlot ; fruits rouges et noirs, notes boisées, puissance et rondeur, bel équilibre

Pomerol | Château Mazeyres |2015 |  BIO 64 €
                >> 71 % merlot, 27 % Cabernet Franc, 2 % Petit Verdot ; fin, velouté et suave, un régal !

Moulis en Médoc | Château Poujeaux | 2015 66 €
                >>  50% Cabernet Sauvignon, 42% Merlot, 6% Petit Verdot, 2% Cabernet franc

Haut Médoc | Sociando Mallet |2015 81 €
                >>  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc ; fruits noirs, tannique, complexe et élégant

Saint Julien | Château Branaire Ducru |2015 133 €
                >>  pureté et complexité aromatique, finesse des tanins, bouche juteuse, un des meilleurs !

Pauillac | Château Pontet Canet |2015 255 €
                >>  intensité, complexité, bouche immense et suave, un millésime d'exception !

Bourgogne :
Irancy | Franck Givaudin | 2021 | 13% 31 €
                >> fruité, frais, gourmand et fin

Monthélie | Domaine Bouchard (domaine) | 2018 50 €
                >> riche, parfumé, élancé et souple

Maranges 1ier cru clos Roussots | Domaine Bertrand Bachelet | 2019 épuisé
                >> notes de fruits rouges et noirs, légèrement vanillé, bouche franche

Pommard 1ier cru Les Chanlins | Domaine Christophe Vaudoisey | 2020 75 €
                >> fruité, rond, gras, frais et opulent

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 



VINS ROUGES

tarif droit de bouchon de 10 euros inclus
Corse :
AOC Sartène | Castellu di Baricci | 2019/2020 | BIO 49 €
                >> 50% Sciaccarellu et 50% Niellucciu ; ample, gras, épicé et cacaoté, puissant mais gourmand

AOC Patrimonio | Clos Signadore 2017/2019| BIO 84 €
                >> 100% Niellucciu ; vin racé, complexe avec du cuir et un boisé fin ; un Grand vin de Corse !

Languedoc :
Moulin de Gassac | Combe Calcaire | 2020 | Terra Vitis 26 €
                >> Syrah, cabernet sauvignon, merlot, carignan ; gourmand et équilibré, tanins chaleureux

Terrasses du Larzac | Mas des Agrunelles | Les Hauts de Perry | 2019 |  BIO 36 €
                >> Syrah, grenache et mourvèdre ; gourmandise du fruit, typé syrah, tanins fins

Domaine de La Dourbie | Imtemporal | 2019 |  BIO 56 €
                >> 100% cinsault ; petits fruits rouges, notes de bonbon anglais, frais et élégant

Pic-Saint-Loup | Ermitage du Pic Saint Loup | Guilhem Gaucelm | 2019 82 €
                >> Syrah et grenache ; complexe, tanins fins, fruits rouges et noirs, équilibre et persistance

Mas de Daumas Gassac | 2020 95 €
                >> 71% Cabernet Sauvignon + 13 cépages ; petits fruits noirs, moka, tanins soyeux… un vin mythique

Loire :
Bourgueil | Domaine Boucard | cuvée déchainée | 2020 23 €
                >> cabernet franc sur les fruits rouges avec des tanins fins ; un vin gouleyant

Chinon | Domaine de la Marinière | 2018 | vieille vigne  | BIO 25 €
                >> cabernet franc avec une trame tannique plus marquée, des fruits noirs et sous-bois

Saumur Champigny | Château de Villeneuve |Clos de la Bienboire | 2020 | BIO 30 €
                >> gourmandise, fraîcheur et tannins fins

Provence :
Bandol | Domaine de Frégate | 2016 32 €
                >> 80% mourvèdre, 20% grenache ; notes de cerise noire, cuir et réglisse

IGP Méditerranée | Dom. Richeaume | Cabernet Sauvignon | 2018 | BIO 39 €
                >> 100% cabernet sauvignon, tannins fins, poivré, dense avec des notes de chocolat et de bois 

Côteaux Varois en Provence | Château la Calisse | Patricia Ortelli | 2016 | BIO 41 €
                >> 80% mourvèdre, 20% grenache ; notes de cerise noire, cuir et réglisse

IGP Méditerranée | Dom. Richeaume | Columelle | 2018 | BIO 46 €
                >> cabernet, syrah et merlot ; vin complexe et harmonieux, un régal !

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 



VINS ROUGES

tarif droit de bouchon de 10 euros inclus
Rhône :
Côtes du Rhône | Rémi Pouzin | Estoubles | 2017 | BIO 24 €
                >> 70% grenache et 30% syrah ; intense, fruité avec une belle rondeur, plaisir immédiat

Costières de Nîmes | château Campuget |1753 Syrah-Grenache | 2019 26 €
                >> fruits rouges, cuir, épices, légèrement boisé. Mérite d'être connu.

Visan | Domaine Dieulefit | Grains sauvages | 2020 | BIO et NATURE 32 €
                >> 100% grenache, fruits confits, épices, une gourmandise ample et intense.

Gigondas | Rémi Pouzin | Les Roches Alpines | 2020 | BIO 41 €
                >> 90% grenache et 10% syrah ; un joli fruit avec une puissance maîtrisée et des tanins fondus

Saint Joseph | Pierre Gaillard | 2021 49 €
                >> 100% Syrah ; fruité et épicé, franc mais juste et équilibré

Châteauneuf du Pape | Château Cabrières | 2017 55 €
                >> Grenache, syrah, mourvèdre et cinsault ; pruneau compoté, épices, tanins fins, belle persistance

Côte Rôtie | Domaine Martin Clerc | Collet | 2020 84 €
                >> la plus belle expression de la syrah, du jus de mûre, un peu de poivre et des tanins intégrés

Roussillon :
Côtes du Roussillon village | Le Mas de la Lune |Souffle de la Lune | 2019 BIODYNAMIE 35 €
                >> grenache, syrah, carignan, mourvèdre ; fruits noirs, tanins soyeux et bouche gourmande

Sud ouest : 
Domaine Belmont | 2016 (VdP du Lot) 38 €
                >> cabernet franc et syrah ; vin complexe, bel équilibre entre tanins, acidité et fruits noirs ; un grand vin !

Domaine de l'Ecrivain | 2018 (Vdp du Périgord) 94 €
                >> Merlot et Cabernet franc; notes fumée et réglissée, fruit gourmand et juteux, des notes mentholées

Domaine de l'Ecrivain | 2019 (Vdp du Périgord) 86 €
                >> Merlot et Cabernet franc; notes fumée et réglissée, fruit gourmand et juteux, élégance et profondeur

Domaine de l'Ecrivain | 2020 (Vdp du Périgord) 104 €
                >> Merlot et Cabernet franc; notes fumée et réglissée, fruit gourmand et juteux, élégance et raffiné

Une bouteille vous a plue ? Emportez-là à "prix caviste" en enlevant 10 euros (droit de bouchon) au prix sur table ! 


