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Samoussas, compotée de poivron et brie de Meaux 5,90 €
Véritables champignons de Paris a l'aigre douce 6,00 €
Rutabagas : glacés au miel et en mousseline 6,00 €
Houmous de haricots rouge 3,90 €
Yakitoris de haut de cuisse de poulet | spaetzle maison 9,50 €
Curry de porc au lait de coco | Riz blanc parfumé 12,00 €
Filet de Daurade Royale | Huile de « vanille de la Réunion » | Riz blanc parfumé 14,90 €
DESSERT :

Panna cotta a la mangue fraiche 6,00 €

Tous nos produits sont cuisinés sur place. a hase de produits frais et de qualité.
Le chef Nicolas GOBRON est diplomé de 'école Ferrandi el est passé, entre aulres. au sein du Bristol sous
la houlette d'Eric FRECHON.

Liste des allergenes disponible sur demande.




